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Dequis plus de cenlvingl ans nolie maison s ffonce
genénalions agoés génénalions de vous offtiry le meillewy de
noliie égion, de nos biadilions el de noliie tovoin aw biavens
de lous les poduils que nous vous isposons , enliétement”

fails maison, chey nous dans nolie cuisine . . .
wn el leifimali quis nous guide deguis toyjous !

Powv cela, nous travaillons: done majonifainement avec des
prweduclewns , cueilleuns el vignenons locaux , aw wylhume de

lewy produclions mais également; des saisons el de la
méléo , enliainant malheuneusement; quelguefois

N hesiley pas: & pofiler de voliie venue powy alle visiter
le musée & Cpabuy, ow bien vous nenseigner swu nos soinées

savayandes i la Toume de Paguy Gaby.
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Menus d'un dimanche eslivabe ..



M a& Ze;to 2025

Les charcuteries maison des Cornettes

Jambon cru du pays fumé au genievre, terrine des chefs aux noisettes,

saucissons et bozuf séche
ou

Terrine «pressée» de caille, pintade et foie gras
Saladine estivale, lentilles vertes et bozuf séche

Salade d’Abondance «
Mélange de salades, mini-berthoud, fromage de brebis,

pomme de terre farcie au reblochon, chiffonade de jambons
ou

Variation de tomates anciennes et burrata crémeuse «
pesto au basilic du jardin et huile d'olive

&

Fraicheur estivale & la fraise de Loisin et & la verveine du Jardin

Omble Chevalier d¢licatement cuit & l'unilatérale

chaud froid de sauce vierge aux ’romq’reg anciennes, olives noires et citrons confits
U

Trilogie de noix de Saint-Jacques & I'ail et tomates, gambas roties sauce américaine
et pavé de poisson du jour ouo%es’ro de basilic (selon arrivage)

Filet mignon de veau doucement doré & la plancha
Sabayon léger & la scuo%e et condiment acidulé

Traditionnel gigot d’‘agneau du dimanche délicatement roti entier & la broche
ail confit, mitonnée de ﬂcgeole’gbjus d’'agneau au thym et citron

Filet de bozuf Francais en tournedos, tendrement cuit & la grillade
sauce béarnaise maison aux herbes fraiches

ou
Magret de canard (rose) roti sur la peau puis fumé minute
Aigre doux de fleur de sureau de la vallée et cerises burlat

Luge de fromages de nos vallées savoyardes

&

Nos desserts seront & choisir dans le cahier de recettes de la mémé des Cornettes
excepte lomelette Norvegienne qui est & commander en debut de repas (min. 2 personnes/Sup. 3€/pers)

¢ Plat vegeratien ou possibilite de le rendre vegetarien - Nos prix sentendent nets par personne TTC

Menus dimanche été 2025.indd 2
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Déclinaison de melon charentais et jambon 18 mois «

rosace au naturel, sorbet arrosé de Porto, soupe rafraichie au Sauternes,
copeaux de jambon cru et bozuf séché

ou

Saumon d’Ecosse, délicatement fumé chez nous au Genigvre,
crevettes en cocktail, rillettes & I'aneth et condiments

ou

Foie gras de canard et d'oie
préparés en terrine,
compotée de figues aux fruits secs
purée de poires au Gamay
(Supplement 4€)

&

Fraicheur estivale & la fraise de Loisin et & la verveine du Jardin

Omble Chevalier dé¢licatement cuit & l'unilatérale
chaud froid de sauce vierge aux ’romo’reosuonciznnes, olives noires et citrons confits

Trilogie de noix de Saint-Jacques & I'ail et tomates, gambas roties sauce américaine
et pavé de poisson du jour auo%es’ro de basilic (selon arrivage)

Filet mignon de veau doucement doré & la plancha
Sabayon léger & la sc%%c et condiment acidulé

Traditionnel gigot d’‘agneau du dimanche délicatement réti entier & la broche
ail confit, mitonnée de ﬂcgeolz’gbjus d’agneau au thym et citron

Filet de bozuf Francais en tournedos, tendrement cuit & la grillade
sauce béarnaise maison aux herbes fraiches

ou
Magret de canard (ros¢) roti sur la peau puis fumé minute
Aigre doux de fleur de sureau de la vallée et cerises burlat

Luge de fromages de nos vallées savoyardes

&

Nos desserts seront & choisir dans le cahier de recettes de la mémé des Cornettes
excepte lomelette Norvegienne qui est & commander en debut de repas (min. 2 personnes/Sup. 3€/pers)

Une Carte des Allergenes est & votre disposition, sur demande aupres de notre Personnel de Salle
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