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Charcuteries maison des Cornettes
jambon cru du pays fumé au genievre,
terrine des chefs aux noisettes, saucissons, viande séchée et salade

ou
Press¢ de caille, pintade, foie gras, et sa petite salade aux lentilles
ou

Salade d’Abondance (mélange de salades, berthoud, fromage de brebis,
pomme de terre farcie au reblochon, viande séchée)

&

Fraicheur des Alpes aux parfums de gentiane

&S

Trilogie de noix de Saint-Jacques, gambas de Madagascar et pavé de Barbue

ou
Le filet d’'omble chevalier & la plancha risotto crémeux
aux parfums des sous bois et coulis d’herbes

ou
Le carré d’agneau entier délicatement roti au sautoir,
et son jus soyeux infusé au serpolet

ou
Magret de canard (rosé¢) fumé minute aux pommes de pin,
jus & la sapinette et viennoise de noisettes torréfi¢es.

ou
Tournedos de bozuf Limousin & la grillade et sauce Béarnaise maison
ou
Filet mignon de veau poélé et sa creme de morilles

&

Luge de fromages de nos vallées

&

Dessert & choisir dans le cahier de recettes de la méme des Cornettes

Nos prix sentendent nets par personne TTC

nos menus cornettes hiver 2022.indd 2
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Saumon d’Ecosse label rouge, fumé par nos soins, crevettes en cocktail,
rillettes & I'aneth et mousseline de poissons

ou

Foie gras de canard et d’oie préparés en terrine
artichauts, pain d'épices et compotée de figues aux fruits secs

&

Fraicheur des Alpes aux parfums de gentiane

&S

Trilogie de noix de Saint-Jacques, gambas de Madagascar et pavé de Barbue

ou
Le filet d’'omble chevalier & la plancha risotto crémeux
aux parfums des sous bois et coulis d’herbes

ou
Le carré d’agneau entier délicatement roti au sautoir,
et son jus soyeux infusé au serpolet

ou

Magret de canard (ros¢) fumé minute aux pommes de pin,
jus & la sapinette et viennoise de noisettes torréfi¢es.

ou
Tournedos de Bozuf Limousin & la grillade et Sauce Béarnaise maison

ou
Filet mignon de veau poélé et sa creme de Morilles

&

Luge de fromages de nos vallées

&

Dessert & choisir dans le cahier de recettes de la méme des Cornettes

Une Carte des Allergenes est & votre disposition, sur demande aupres de notre Personnel de Salle
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